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BQ 322 A (на складе в  Июне)
Настольный фризер для мягкого мороженого.

Производительность до 18 л/час; Взбитость до 80%(помпа); Электронное управление; Система консервации смеси; Система автоматического контроля консистенции мороженого; Индикация кол-ва смеси в танке; Ёмкость танка: 2Х5,6 л; Минимизация потребления энергии; Счётчик порций; Компрессор(Panasonic) 2 шт– воздушное охлаждение; Хладагент–R22; Количество вкусов мороженого: 2 + 1 смесь; Электрические параметры: 220/50/1; 1,7 кВт; Габариты: 730х550х800 мм. Вес: 125 кг; 

Стоимость со склада в Москве .............................................................186 000,00 руб.

BQ 322 (на заказ)
Настольный фризер для мягкого мороженого.

Производительность до 15 л/час; Взбитость до 40%; Электронное управление;  Система автоматического контроля консистенции мороженого; Индикация кол-ва смеси в танке; Ёмкость танка: 2Х5,6 л; Минимизация потребления энергии; Компрессор(Panasonic) – воздушное охлаждение; Хладагент–R22; Количество вкусов мороженого: 2 + 1 смесь; Электрические параметры: 220/50/1; 1,7 кВт; Габариты: 730х550х800 мм. Вес: 105 кг; 

Стоимость со склада в Москве .............................................................124 400,00 руб.
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  BQ 115 ( на заказ)
Настольный фризер для мягкого мороженого.

Производительность до 13 л/час; Взбитость до 80%(помпа); Электронное управление; Система автоматического контроля консистенции мороженого; Индикация кол-ва смеси в танке; Ёмкость танка: 1Х3,3 л; Минимизация потребления энергии; Счётчик порций; Компрессор(Panasonic) – воздушное охлаждение; Хладагент–R22; 
Количество вкусов мороженого: 1; Электрические параметры: 220/50/1; 1,7 кВт; 
Габариты: 600х500х750 мм. Вес: 100 кг; 

Стоимость со склада в Москве .............................................................126 000,00 руб.
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316 ()- Наша компания выражает своё уважение и настоящим сообщает о возможности поставки в Ваш адрес аппарата для приготовления мягкого мороженого, согласно Вашему запросу:

316 (без помпы)  Есть на складе
настольный фризер для мягкого мороженого; производительность до 15 кг/час; электронное управление; взбитость до 40%; система автоматического контроля консистенции мороженого; система консервации остатков смеси; индикация количества смеси в танке; система пред-охлаждения; ёмкость танка: 2Х5,5 л; система минимизации потребления энергии; охлаждение компрессора (Аспера) – воздушное; хладагент – R22; количество одновременно изготавливаемых вкусов мороженого – 2 + смесь; держатель для вафельных стаканчиков(опция); билбоард(опция); электрические параметры: 220/50/1; 1,7 кВт; вес 120 кг; габариты: 780х530х850 мм.

Стоимость со склада в Москве .............................................................216 550,00 Руб.

316 PAMC ( c воздушной помпой )  На заказ- 

настольный фризер для мягкого мороженого; производительность до 15 кг/час; электронное управление; воздушная помпа увеличивающая взбитость до 80%; система автоматического контроля консистенции мороженого; система консервации остатков смеси; индикация количества смеси в танке; система пред-охлаждения; ёмкость танка: 2Х5,5 л;  мешалка в танке для хранения смеси; система минимизации потребления энергии; охлаждение компрессора (Аспера) – воздушное; хладагент – R22; количество одновременно изготавливаемых вкусов мороженого – 2 + смесь; держатель для вафельных стаканчиков(опция); счётчик порций; билбоард; электрические параметры: 220/50/1; 1,7 кВт; вес 140 кг;  габариты: 780х530х850 мм.

Стоимость со склада в Москве ............................................................302 400,00 Руб.

106 В (без помпы )  Есть на складе
настольный фризер для мягкого мороженого; производительность до 8 кг/час; электронное управление; взбитость 40%; система автоматического контроля консистенции мороженого; система консервации остатков смеси; индикация количества смеси в танке; система минимизации потребления энергии; количество одновременно изготавливаемых  вкусов мороженого – 1; электрические параметры: 220/50/1; 0,7 кВт; вес 60 кг;  габариты: 450х420х600 мм

Стоимость со склада в Москве .............................................................185 550,00 Руб.

	Фризер для изготовления мягкого мороженого НМ 836 РАМС
Новая линейка фризеров для изготовления мягкого мороженого модели НМ836 сочетает в себе высокие технические параметры и современные технологии с легкостью в эксплуатации и обслуживании. Данный, напольный фризер, оборудован платформой на колесиках, что позволяет легко блокировать и перемещать аппарат в нужное место. Фризер НМ 836 имеет превосходные характеристики и высокую производительность. 
Характеристики: 
• Компактность и элегантность модели.
• Новый дизайн, предназначенный для применения в тропических условиях, что обеспечивает высокую производительность автомата и низкое энергопотребление
• Простота цифровой панели управления.
• Автономное охлаждение бункера, обеспечивающее интенсивный режим охлаждения смеси как в ходе производственного цикла, так и в паузах.
• Наличие термометров для постоянного контроля за температурой хранения смеси мороженого в бункере при температуре + 4ºС.
• Изолированный дозатор с тремя краниками, выполненный из превосходного герметика.
• Наличие холодильного агрегата с конденсатором воздушного охлаждения.
• Наличие индикатора уровня смешивания с сигнальным устройством.
• Внешние плоскости корпуса автомата выполнены из листов нержавеющей стали.
• Наличие фризеров двух моделей: трехфазных и однофазных.
• Наличие двух компрессоров, двигателей и системы управления у обоих цилиндров, обеспечивающих адекватную стабильность функционирования при несбалансированной нагрузке однофазных автоматов.
• Функция защиты охлаждающей системы от перепада давления.
• Обеспечение твердости мороженого в диапазоне от 30 до 100. 
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Индивидуальность 
Фризер для изготовлению мороженого НМ836 (PAMC) имеет следующие функции и опции: Принудительное нагнетание воздуха (помпа), Система предварительного охлаждения, Мешалка, Счетчика. Держатель для стаканчиков, служебный поддон, солнцезащитный зонт и рекламный щит. 
• За счет функции нагнетания воздуха (использования помпы) обеспечивается высокая взбитость мороженого (до 80%)
• Для управления системой предварительного охлаждения используется один автономный компрессор. В полнодневном режиме может быть включен основной двигатель мороженицы с доведением температуры хранения смеси для мороженого в бункере с + 28°С до +4°C . Затем смесь перенаправляется в зону мешалки, где температура снижается с +4°C до – 2°C. Благодаря такой технологической цепочке обеспечивается наиболее быстрое приготовление мороженого со снижением температуры с + 26°С до – 2°C. В ночное время исключительно за счет применения автономного компрессора в бункере обеспечивается свежесть смеси мороженого при одновременном сохранении низкого энергопотребления. 
• Блок мешалки решает три задачи. Во-первых, обеспечивается быстрое и равномерное понижение температуры смеси в бункере, причем ее падение происходит не в статическом, а в динамическом режиме. Во-вторых, при работе мешалки в смесь нагнетается воздух, насыщающий ее массу и смягчающий консистенцию. В-третьих, благодаря смешиванию смесь отделяется от стенок бункера, что препятствует образованию на них ледяной корки. 
• Счетчик поможет вам выяснить, сколько порций мороженого в день вы продаете. 
• Фризер для изготовления мороженого, может быть оборудован 3-мя держателями, выполненными из прозрачного органического стекла, которые могут устанавливаться по левую или правую сторону автомата.
• Служебный поддон можно использовать для хранения инвентаря, необходимого для непосредственного использования, например, стаканчиков, ложечек, салфеток, др. Его можно устанавливать по левую или правую сторону автомата.
• Солнцезащитный зонт, изготовленный из ткани «Оксфорд 420D», с предварительно загрунтованным металлическим каркасом белого цвета. • Рекламный щит из прозрачного полиметилметакрилата. 

Технические характеристики
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	Фризер для изготовления мягкого мороженого НМ336 РАМС
Новая линейка фризеров для изготовления мягкого мороженого модели НМ336 сочетает в себе высокие технические параметры и современные технологии с легкостью в эксплуатации и обслуживании. Данный, напольный фризер, оборудован платформой на колесиках, что позволяет легко блокировать и перемещать аппарат в нужное место. Фризер НМ336 имеет превосходные характеристики и высокую производительность. 
Характеристики: 
• Компактность и элегантность модели.
• Новый дизайн, предназначенный для применения в тропических условиях, что обеспечивает высокую производительность автомата и низкое энергопотребление
• Простота цифровой панели управления.
• Автономное охлаждение бункера, обеспечивающее интенсивный режим охлаждения смеси как в ходе производственного цикла, так и в паузах. 
• Наличие термометров для постоянного контроля за температурой хранения смеси мороженого в бункере при температуре + 4ºС.
• Изолированный дозатор с тремя краниками, выполненный из превосходного герметика.
• Наличие холодильного агрегата с конденсатором воздушного охлаждения.
• Наличие индикатора уровня смешивания с сигнальным устройством.
• Внешние плоскости корпуса автомата выполнены из листов нержавеющей стали.
• Наличие фризеров двух моделей: трехфазных и однофазных.
• Наличие двух компрессоров, двигателей и системы управления у обоих цилиндров, обеспечивающих адекватную стабильность функционирования при несбалансированной нагрузке однофазных автоматов.
• Функция защиты охлаждающей системы от перепада давления.
• Обеспечение твердости мороженого в диапазоне от 30 до 100. 
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Индивидуальность 
Фризер для изготовлению мороженого НМ336 (PAMC) имеет следующие функции и опции: Принудительное нагнетание воздуха (помпа), Система предварительного охлаждения, Мешалка, Счетчика. Держатель для стаканчиков, служебный поддон, солнцезащитный зонт и рекламный щит. 
• За счет функции нагнетания воздуха (использования помпы) обеспечивается высокая взбитость мороженого (до 80%)
• Для управления системой предварительного охлаждения используется один автономный компрессор. В полнодневном режиме может быть включен основной двигатель мороженицы с доведением температуры хранения смеси для мороженого в бункере с + 28°С до +4°C . Затем смесь перенаправляется в зону мешалки, где температура снижается с +4°C до – 2°C. Благодаря такой технологической цепочке обеспечивается наиболее быстрое приготовление мороженого со снижением температуры с + 26°С до – 2°C. В ночное время исключительно за счет применения автономного компрессора в бункере обеспечивается свежесть смеси мороженого при одновременном сохранении низкого энергопотребления. 
• Блок мешалки решает три задачи. Во-первых, обеспечивается быстрое и равномерное понижение температуры смеси в бункере, причем ее падение происходит не в статическом, а в динамическом режиме. Во-вторых, при работе мешалки в смесь нагнетается воздух, насыщающий ее массу и смягчающий консистенцию. В-третьих, благодаря смешиванию смесь отделяется от стенок бункера, что препятствует образованию на них ледяной корки. 
• Счетчик поможет вам выяснить, сколько порций мороженого в день вы продаете. 
• Автомат по изготовлению мороженого оборудован 3 держателями, выполненными из прозрачного органического стекла, которые могут устанавливаться по левую или правую сторону автомата.
• Служебный поддон можно использовать для хранения инвентаря, необходимого для непосредственного использования, например, стаканчиков, ложечек, салфеток, др. Его можно устанавливать по левую или правую сторону автомата.
• Солнцезащитный зонт, изготовленный из ткани «Оксфорд 420D», с предварительно загрунтованным металлическим каркасом белого цвета. • Рекламный щит из прозрачного полиметилметакрилата. 
Технические характеристики:
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	color rainbow machine

Introduction:
HM80 soft serve flavoring system machine that is new design for our company in 2007 . this flavoring system can made different taste color ice cream base on the client requirement and this machine must be tie in HM338PAMC /HM336PAMC/ HM836PAMC soft ice cream machine together to working .

HM80 soft serve flavor system :
Features:
Single-head system attaches to HM338PAMC /HM336PAMC /HM836PAMC soft ice cream machine and accommodates a wide variety of soft serve products. 4-flavor cabinet conveniently maintains up to 4 flavors within the system .
A whole range of fruit and cream syrups specifically prepared for this machine can be piped onto the ice-cream. In the lower part of the machine there are 4 different cabinet where the syrups are kept and through special pups the flavours are added onto the ice-cream. After selecting the flavour on the touch pad panel the syrup is instantly piped onto the ice-cream creating a mouth watering and colourful product.

HM80 have cooling system that can keep the syrups fresh at night .
Custom Micorprocessor provides extensive functionality such as flavor calibration for both flow and taste
1.Custom keypad serves as the primary operating station for flavor selections . Electronic sealed touch pad panel with simple-to-read buttons (production, cleaning, choice of flavours, etc.)
2.Flavor Selections are ( sold separately) highly concentrated and pakckage in containers for long , stable shelf life that required no refrigeration for maximum flavor impact and yield .
3.Clear-in -place function : that is easy to wipe pump system provide effective cleaning in only a few minutes a day
4.Custom pumping system provides even syrup distribution.
5.Sturdy, anti-rust treated frame and stainless steel panels


Personality:
HM338PAMC soft ice cream machine :
Features :
1.Compact model and elegant look .
2.New tropicalised design resulting in high product output with low power consumption .
3.The Digital controls are easy to operate
4.Independent refrigeration to the hopper ensures the mix is thoroughly chilled both during production and during breaks .
5.Thermometers to constantly control storage temperature of ice cream mix inside the hooper at +4ЃЋ .
6.Insulated dispense head with three tap made of excellent insulating material .
7.The machines with air-cooled condenser .
8.Provide mix level indicator and alarm .
9.Used staineless steel sheet for out-side cover
10.Machine available in two models three phase and single phase .
11.Provided with compressor , motors and control system for both cylinder to get proper consistency during the unbalanced output with single phase machine .
12.The pressure protect function for cooling system .
13.Provide hardness for ice cream from 30-100 grade and you choose grade base on your material .
14.Air pump ensure a high overrun ice cream ( overrun up to 80%)
15.Pre-cooling system we use one independent compressor to control for this system , in day it can add ice cream cone output that can made temperature of ice cream mix from 28ЃЋ to +4ЃЋ keeping in storage hopper . when the ice cream mix flow to stirrer (from +4ЃЋ to -2ЃЋ ) that is quickly to make ice cream than from +28ЃЋ to -2ЃЋ. in night it can keep ice cream mix fresh in storage hopper and stirrer at the same time , it can save low power consumption , only working this independent compressor .
16.Mixer system have 3 function : it made ice cream mix temperature can quickly and balanced fall in the storage hopper and made ice cream mix temperature fall from static state to dynamic; when ice cream mix flow that will mix air inside the material and then it will add ice cream expanse that made ice cream will be soft than before ; if the ice cream mix is flow that have not made ice in the wall of hopper .


Технические характеристики:
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	Модель HM316 - настольный фризер для мягкого мороженого, предназначен для использования в кафе, баре, ресторане, магазинах и т.д.

Особенности:

1. Компактный размер и изящный вид. 
2. Высокая производительность и низкий расход энергии. 
3. Цифровая панель проста в управлении. 
4. Независимое охлаждение танков и цилиндров.
5. Температурные датчики управляют температурой хранения мороженого. 
6. Конденсатор с воздушным охлаждением. 
7. Индикатор и зуммер уровня смеси. 
8. Корпус из нержавеющей стали. 
9. Защита от высокого давления системы охлаждения. 
10. Регулировка твердости мороженого.
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Индивидуальность:
Фризер для мягкого мороженого HM316 – это идеальный вариант для точки продаж. Модификации имеют воздушную помпу, систему пред-охлаждения, дополнительный миксер, держатель конусов, рекламную доску. 

1. Воздушная помпа гарантирует высокое насыщение мороженого воздухом (до 80 %). 
2. Система пред-охлаждения, ускоряет процесс охлаждения смеси в танке от + 28 C до + 4 C. В цилиндрах смесь охлаждается от +4 C до -2 C . Ночью эта функция позволяет смеси храниться при указанных выше температурах, оставаясь, свежей. 
3. Дополнительный миксер имеет 3 функции: перемешивание смеси в танке; дополнительное насыщение смеси воздухом; Защита от образования льда на стенках танка.
4. Счётчик порции позволяет знать, сколько порций вы продали. 
5. Держатель для конусов имеет 3 тубы, сделанных из прозрачного пластика и может быть установлен на левой или правой стороне машины. 
6. Рекламная доска изготовлена из поливинилхлорида. 

„Технические характеристики:







	
	

	
	HM316 ice cream machine
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